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Sehr geehrter Gast,  

wir freuen uns über Ihr Interesse an unserem Haus und hoffen,  

dass Ihnen  das Studium unserer Menü - und Buffetvorschläge schon 

etwas Vorfreude  bereitet.  

Natürlich kö nnen wir hier nicht alle Möglichkeiten aufzeigen und sind 

vor allen Dingen aus optischen Gründen bemüht, uns nicht zu 

wiederholen.  

Deswegen ist es wichtig für Sie zu wissen, dass jegliche Variationen  

grundsätzlich möglich sind, sofern sie sich von Größe un d Zweck der  

geplanten Veranstaltung als sinnvoll erweisen. Auch sind bei diesen  

Menüvorschlägen saisonale Aspekte nicht speziell berücksichtigt.  

Es empfiehlt sich daher bei der Bestellung einer Veranstaltung, 

insbesondere  bei der Menükomposition, unsere pe rsönliche Beratung in 

Anspruch zu  nehmen, damit wir möglichst allen Aspekten Rechnung 

tragen.  Um Sie in Ruhe und mit Zeit beraten zu können, wäre es 

angenehm, Sie vereinbaren telefonisch einen Termin zur Besprechung 

Ihrer  Veranstaltung mit uns.  

Ich stehe I hnen dann gerne persönlich zur  Verfügung.  

 

Mit besten Empfehlungen  

 

Landgasthof Mellenseeterrassen  

 

Sandra Gawronsky und J ohn-Rober t  Lieske 
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Landgasthof Mellenseeterrassen Zossener Str. 36  

15838 Klausdorf  Am Mellensee  

Tel. 033703 / 69 569  
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Abend-Festpreisééééé.Seite 5 

 

Buffetvorschläge mit/ohne Festpreis  

HochzeitsbuffetééééSeite 6 

Schlemmerbuffetéééééé..Seite 7 
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Vorspeisenplat ten / Kªse / Dessertséé.Seite 12 
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                   Raumübersicht  

 

                 Unsere Gaststube  

                          30-40 Personen 

                Unser Weinzimme r  

                   bis zu 25 Personen 

 

 

 

 

 

 

 

Unser Saal  

Bis zu 80 Personen 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Biergarten / Terrasse , direkt am Wasser  

Bis zu 200 Personen inkl. Teilüberdachung und Tanzfläche  

 

 

 

 

 

 

Wir behalten uns bei kleineren Personenzahlen vor, eine Raummiete zu 

berechnen. 
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                        Festpreisangebot  

für Ihre Familienfeier  

(Abends)  
Sie wissen vorher was Sie bezahlen müssen und können Ih re Feier genau 

kalkulieren!  

Beim Festpreisangebot sind Kerzen, Blumendekoration, großzügige 

Getränkeauswahl  

und Buffet nach Wahl enthalten.  

 

Getränke zum Festpreisangebot:  

Empfang mit Rotkäppchensekt  halbtrocken,  

Jarosover Pilsener und Radeberger Pilsener  vom Fass, 

Schöfferhofer Hefeweizen aus der Flasche, große Auswahl an Tischweinen aus 

Deutschland,  Spanien, Italien ;  

Tafe lwasser, Staatlich Fachingen, Coca-Cola, Fanta, Cola-light, Sprite, Bitter  

Lemon, Malzbier,  

 Korn, Malteser , Jägermeister, Ramazotti, Fernet  Branka, 

Wodka, Gin, Baileys, Weinbrand, W eisser  Rum 

 

... und natürlich Kaffee, Tee, Cappuccino und Espresso  

Unser Festpreis beinhaltet freie Getränke über einen Zeitraum von 7 Stunden.  

Danach berechnen wir 7 ,50 û pro Stunde pro Person.  

Bei Festpreisarrangements werden Kinderplätze  

wie folgt in Rechnung gestellt:  

Babys bis 2 Jahre ohne Berechnung  

Kleinkinder bis 3 - 5 Jahre Gedeckgeld û 5,00 

Kinder von 6 -11 Jahre werden zu 1 viertel  berechnet  

Jugendliche von 12 -14 Jahre werden zu Drei -viertel berechnet  

Die musikalische Begleitung (DJ/Band) werden voll berechnet, wenn diese mit bei 

der  

Festgesellschaft sitzen, ansonsten (a lso ohne eigenen Sitzplatz) zu Drei -viertel . 

Damit wir für Ihre Feier alles zu Ihrer Zufriedenhe it organisieren können, 

benötigen wir die  

verbindliche Personenzahl 5  Tage vor der Veranstaltung.  
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Hochzeitsbuffet  
(Mindestteilnehmerzahl 25 Personen) 

Pochierter Lachs  

Räucherfischplatte mit Lachs, Forelle und Makrele  

dazu Reibeküchlein und leckere Di ps 

Melone mit Schinken  

gefüllte Champignons, Tomate mit Mozzarella  

Roastbeefröllchen mit Waldorfsalat gefüllt  

Spargel -Schinkenröllchen (saisonal)  

große Salatauswahl, dazu gemischter Brotkorb und hausgemachte Kräuterbutter  

am Stück gebratene Schweinefilet auf Campignongemüse 

Putenbrustfilet auf Zucc hini-Tomaten-Gemüse 

geschmorter Rinderbraten mit Bratpaprika  

Lachsfilet an Dijon -Rahmsauce 

Buttermöhrchen , Speckböhnchen,Blumenkohl 

Kartoffelgratin, La ratte , Kroketten  

Dessertvariation von dreierlei Sorten Crem e 

dazu (hausgemachtes)Eisbuffet  

als Mitternachtsbuffet : 

Auswahl vom Käsebrett  

dazu gemischter Brotkorb mit Kräuterbutter  

Festpreis pro Person û 69,50 
Incl. Getränkepauschale für 7  Stunden  

Blumendekoration, Menükarten  

 

Mögliche Ergänzungen:  (Preis pro Perso n) 

 

Herzhaft gefüllte Blätterteighäppchen zum Empfang  

3,80 û 

Festtagssuppe mit Eierstich und Gemüse (vorab serviert)  

3,90 û 

Spargel mit Holla ndaise und Butter Aufpreis 4,20 û 

(Mitte April bis Mitte Juni)  

Anstelle Rinderbraten:  

Roastbeef Sc. Bearnaise am Buffet aufgeschnitten Aufpreis 4,50 û 
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Stellen Sie sich Ihr Schlemmerbuffet nach Wunsch zusammen  
(Mindestteilnehmerzahl 2 0 Personen) 

 

3 Hauptgerichte nach Wahl  

 

Geschnetzeltes ăZ¿rcher Artò mit frischen Champignons 

Schweinemedaillons mit Zw iebelsenfsauc e, 

oder mit Pfeffersauce oder auf Tomaten -Zucchinibeet  

Jungschweinerücken in Zwiebel -Pfefferkruste  

Burgunderbraten in einer feiner Rotweinsauc e 

Rinderrouladen (geteilt) ăHausmacher Artò 

Sauerbraten  

Rinderbraten  

Rindergeschnetzeltes ăStroganoff Artò 

Rindergeschnetzeltes in Preiselbeer -Pfeffersoße  

Gekochter Tafelspitz an Merrettichsauce  

Putenbrustfilet mit Preiselbeersoße  

Hähnchenbrustfilet in Pa rmesanhülle auf Tomaten -Paprikasauce 

Hähnchenbrustfilet mit scharfem Aprikosenchutney  

Putentasche mit Pfirsich ge füllt in Knusperhülle  

Putentasche mit Mozzarellafüllung auf Basilikumschaum  

Putengeschnetzeltes in rosa Pfeffersoße  

Putenschnitzel natur gebraten mit Ananas -Currysoße 

Gebratenes Pangasiusfilet mit Zitronenbutter oder Rieslingsoße  

oder auf Gemüsebeet (z.B. Tomaten-Zucchini -Paprika oder Blattspinat)  

**  

dazu 3 Beilagen nach Wahl  

Kartoffelgratin, Salzkartoffeln  , Wedges, Kroketten  

Mini -Rösti, Herzoginkartoffeln, Spätzle, Reis , La ratte  

**  

bunte Gemüseplatte  

mit Brokkoli, Erbsen und Möhren, Speckbohnen  

jahresze itliche Salate  

****  

drei leckere Desserts  

 

Festpreis (7  Stunden) û 52,50 
Buffetpreis (zzgl. G.) û 19,50 

Aufpreis je weiterer Hauptgang +2 ,00 û 
 


